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Rencontres des membres ERHL

21 juin, tournoi de pétanque inter - entreprises ERHL

6 juin, visite au Grand Conseil vaudois 
A l’invitation de notre membre ERHL et député Aurélien Clerc, une douzaine d’entrepreneurs se 
sont rendus au Grand Conseil vaudois le mardi 6 juin dernier. Après avoir assisté à la fin des 
débats depuis la tribune, les visiteurs ont pu prendre place dans les sièges des parlementaires 

et ont suivi une présentation des 
activités du parlement par Séverine 

Evéquoz, présidente en exercice.

Aurélien Clerc a ensuite pris le relai pour faire 
découvrir l’histoire du bâtiment et les différents espaces mis à 
disposition des élus. La visite s’est terminée par un apéritif dîna-
toire à La Buvette Vaudoise, le restaurant du parlement, laquelle 
est ouverte au public en semaine ( sauf le mardi ) pour le service 
de midi.

Nicolas Riesen

Mercredi 21 juin dernier, par une fin de journée 
radieuse, ce sont 16 doublettes qui s’affrontaient 
amicalement sur les terrains de pétanque de la 
Villeneuvoise derrière la Tronchenaz. 

Un joli succès pour cette première édition qui en 
appellera assurément d’autres.

Après plusieurs heures de jeu, c’est la doublette 
Gétaz Miauton qui l’emporte devant Birchler Re-
cycling et les 2 équipes du SIGE.

Un grand merci à Laurent Chevalley pour l’orga-
nisation de cette joyeuse manifestation.

Annick Vasta

Cuisine de Saison
Bistro « chic »
Jardin d’hiver

Bar à vins &
Salle de banquets

www.etoilenoville.ch

Tél. 021 960 10 58

Collectes & Transports
Recyclage: Fer - Métaux - Voitures - Bois

Démontages

www.birchler-recycling.ch

Z.I. D
1844 Villeneuve

contact@birchler-recycling.ch
079 242 96 45
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Chères lectrices, Chers lec-
teurs,

Représentant de la section 
des Grands commerces 
depuis 4 ans, c’est à mon 
tour d’animer cet éditorial.

La section des Grands 
commerces rassemble les 
enseignes qui sont situées 

dans la grande zone commerciale de Villeneuve / Rennaz / 
Noville avec une offre d’une grande diversité.

La période du Covid venue, nous avons vécu les ferme-
tures, les ouvertures, les fermetures…. Ce cycle particulier 
a déstabilisé les employés, les enseignes et aussi vous, 
nos fidèles clientes et clients. Le confinement suspendu, 
un engouement d’achat s’est emparé de la clientèle, car il 
était alors impossible de se déplacer et de voyager norma-
lement. Depuis 2022, la situation est revenue à la normale, 
ce qui est bien pour tout le monde.

Cette zone des Grands commerces s’est bien dévelop-
pée avec la rénovation complète du bâtiment Villeneuve 
RocVille, qui abrite des enseignes dédiées au sport, à l’amé-
nagement d’intérieur, un restaurant et une salle de grimpe. 
De l’autre côté de l’autoroute, le Riviera Centre Rennaz a 
été complètement refait. Vous y trouvez un magasin et un 
restaurant Coop ainsi que des enseignes d’habillement, une 
pharmacie, un opticien entre autres. Ces grands investisse-
ments démontrent le dynamisme et l’intérêt croissant des 
acteurs commerciaux et des autorités pour ces zones d’ac-
tivités. Nous ne pouvons que nous en réjouir.

Pour aider au développement de la mobilité douce, des 
lignes de bus sont organisées pour desservir les zones 
commerciales et aussi l’hôpital régional de Rennaz. A Ville-
neuve, la création du giratoire situé en dessous de l’auto-
route améliore nettement la fluidité du trafic. Avec les autori-
tés, nous sommes en pleine réflexion pour encore améliorer 
la circulation routière dans cette zone. 

Cette multitude d’enseignes offre du choix aux habitants la 
région Haut-Lac. Je vous incite aussi à découvrir ou re-
découvrir les commerces du Bourg de Villeneuve qui ani-
ment avec passion ce centre-ville par leurs activités, des 
concerts, des petits chalets et bien d’autres choses encore.

Tous les commerçants vous remercient pour votre fidélité et 
se réjouissent de vous accueillir dans leurs magasins.

Eric Chazal
Section Grands commerces

BOULANGERIE
PÂTISSERIE - CONFISERIE

TEA ROOM

www.durgnat.info
Grand rue 2

Tél: 021 968 12 75

«la boutique»
grand rue 61

tél: 021 960 10 76  
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Ce ne sont pas moins d’une quaran-
taine de membres ERHL qui ont répon-
du présent à cette visite, accompagnés 
par des invités de la direction.
Répartis en plusieurs groupes, nous 
avons pu nous faire une idée des tra-
vaux qu’entreprend quotidiennement le 
groupe Künzli.
• Vidange, pompage et curage pour les 

clients particuliers et les gérances, 
assainissement et hygiène par des 
technologies innovantes.

• Vidange de séparateurs d’hydrocar-
bures et graisses pour les établisse-
ments publics, entreprises et collec-
tivités.

• Prestataire privilégié des communes 
et collectivités pour la vidange, le 
nettoyage et le curage hydrodyna-
mique.

• Leader de l’hygiène publique et du 
nettoyage des routes et des espaces 
publics, sans oublier le nettoyage 

des containers collectifs semi-enter-
rés.

• Interventions délicates par hélicop-
tère en montage ou à l’aide d’une 
barge sur les lacs et cours d’eau.

• Intervention en cas de catastrophe, 
transport de déchets spéciaux selon 
l’OMoD*.

Toutes ces interventions sont réalisées 
par des équipes expérimentées et spé-
cialement formées et pouvant béné-
ficier d’un parc de véhicules des plus 
modernes et d’engins sans restriction 
d’accès. Disponibles 24/24 et 365 
jours par an. L’entreprise est également 
formatrice d’apprentis.
Mais le groupe Künzli, c’est aussi la 
société AITV SA, spécialisée dans la 
réhabilitation d’infrastructures et d’ou-
vrages spéciaux, interventions diverses 
de génie civil.
• La réhabilitation des canalisations 

avec des solutions sur-mesure.

• L’étanchéité des canalisations et des 
regards de visite. Contrôles d’étan-
chéités à pression d’eau et d’air.

• L’inspection à l’aide de caméras 
panoramiques et têtes pivotantes 
dotées d’un éclairage LED pour l’ins-
pection télévisée des canalisations.

Et la troisième entité du groupe CGE SA, 
centre de gestion environnementale.
Leader en gestion des déchets spéciaux 
et urbains, au service des établisse-
ments publics, collectivités publiques, 
industrie et particuliers. CGE SA offre un 
service respectueux de la nature et de 
l’environnement en conformité avec les 
lois en vigueur.
Pour parachever cette visite, nous 
sommes invités à partager un repas 
concocter par le traiteur O. Guillet Char-
cuterie des Remparts SA accompagné 
des vins de la Viticole de Villeneuve.
Et le groupe Künzli, pour ses 60 ans, 
a offert à chacun des participants 
quelques produits du terroir.

Informations: www.goupe-kunzli.ch

* Ordonnance sur le mouvement de déchets.

Nous sommes ce que nous avons l’ha-
bitude de faire ; l’excellence n’est alors 
pas un acte, mais une habitude.

Aristote

Texte : Françoise Chavannes
Photo : Groupe Künzli

Rencontre ERHL du 7 septembre 2023 : 
Programme exceptionnel pour les 60 ans du groupe Künzli
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Commerces et services aux particuliers

La zone commerciale de Villeneuve 
peut être considérée comme un 
carrefour du meuble. Parmi les en-
seignes présentes, celle de Confo-
rama fait partie des plus anciennes, 
puisque son installation date de 
2006. A la direction du magasin de 
Villeneuve depuis huit ans, Olivier 
Fidole nous ouvre les portes de l’en-
seigne qui emploie 35 collabora-
teurs.
Conforama propose, sur 3’500m2 de 
surface de vente, un large assortiment 
réparti en trois grandes catégories : 
ameublement, décoration et électro-
ménager-loisirs. « Nos clients entrent 
dans le magasin et tombent immédia-
tement sur notre assortiment salon », 
explique Olivier Fidole. « Cette confi-
guration est identique dans presque 
tous les magasins du groupe ». L’autre 
grande famille de meubles est celle qui 
touche au monde des rêves, puisqu’il 
s’agit des chambres à coucher et de la 
literie. L’assortiment est large, diversifié 
et s’adresse à tous les goûts et tous les 
budgets. Les expositions sont renou-
velées au rythme des différents catalo-
gues publiés tout au long de l’année.
Du côté de la décoration et des ap-
pareils électroménagers et de loisirs, 

des articles de toutes tailles sont pré-
sents, lesquels génèrent beaucoup de 
visites dans le magasin. Le réapprovi-
sionnement de ces rayons représente 
une activité importante pour les col-
laborateurs. « Conforama a toujours 
eu pour objectif de démocratiser les 
marques ; c’est ainsi que, parmi les 
téléviseurs ou les lave-linges, on re-
trouve des articles qui allient qualité 
reconnue et prix accessible », rappelle 
Olivier Fidole.
Du point de vue logistique, le maga-
sin dispose de 4’000m2 de surface 
de stockage sur site. « Notre objectif 
est le que 80% de notre assortiment 
soit disponible immédiatement pour 
nos clients », détaille Olivier Fidole. 
« Pour les articles où cela n’est pas 
possible, nous pouvons organiser un 
enlèvement immédiat dans un des 
autres magasins du groupe ». Un ser-
vice d’expédition postale est aussi dis-
ponible, ainsi qu’un service de livrai-
son et de montage pour les nouveaux 
meubles, de même qu’un service de 
reprise des meubles usagés. La majo-
rité des articles sont vendus dans une 
période de 60 jours depuis leur arrivée 
dans l’enceinte du magasin.
Conforama est très attaché à la proxi-

mité avec sa clientèle, ce qui se traduit 
bien entendu par l’implantation géo-
graphique des magasins, mais surtout 
dans l’attention portée à la relation 
avec ses clients. « Notre promesse 
d’accessibilité se décline sur l’aspect 
du prix, de la qualité et de la diversi-
té, ainsi que sur le conseil, la rapidité 
de livraison et le suivi des articles » 
conclut Olivier Fidole. Les collabora-
teurs à la vente sont spécialisés dans 
l’assortiment de l’un des trois secteurs 
du magasin. Un responsable du ser-
vice après-vente est présent à Ville-
neuve et il incarne le point de contact 
privilégié pour tout problème rencontré 
avec un article acheté.

Depuis son implantation en Suisse, 
à Bussigny-près-Lausanne en 1976, 
Conforama a développé une forte no-
toriété dans l’équipement pour la mai-
son. Le groupe représente désormais 
20 magasins ( celui de Villeneuve fait 
partie de ceux de taille intermédiaire ), 
auxquels s’ajoute une boutique en 
ligne permettant le Click&Collect. Le 
siège social est situé en territoire vau-
dois du côté de Morges et le nombre 
total de collaborateurs en Suisse est 
de 1’000, parmi lesquels 50 apprentis 
sont formés chaque année.

Toutes les promotions de fin d’année 
peuvent être retrouvées sur le site 
www.conforma.ch.

Texte et photo : Nicolas Riesen

CONFORAMA
Pré-Neuf

1844 VILLENEUVE

021 552 95 00

Ouvert du lundi au vendredi
de 9h00 à 19h00

Samedi de 9h00 à 18h00

CONFORAMA
Pour tous les goûts et tous les budgets !
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1844 Villeneuve

www.metalassistance.com

Tél + 41 21 960 42 30
info@metalassistance.com

Portes de garage
Abri Protection Civile
Ventilation - Climatisation
Boîtes aux lettres

SA

Suter Shop / Pré-du-Bruit 3 / 1844 Villeneuve
T. 021 967 02 58 / shop@suterviandes.ch  

www.suterviandes.ch

HEURES D’OUVERTURES
Du lundi au vendredi : 8h00-12h15 • 13h30-18h30

Samedi : 8h00-17h00 • Non stop

Suter_Annonce_210x297_2019.indd   1 18.01.19   11:49

• PLÂTRERIE
 • PEINTURE
  • PAPIERS PEINTS

J. Fasero Sàrl
Avenue du Midi 2

1820 Montreux
Tél./Fax 021 964 69 03
Mobile 079 447 28 02
jfasero@hotmail.com
www.jfasero.ch

VILLENEUVE & CHERNEX
021 960 25 60

www.menuiserieborgatta.ch

[l’impression

d’exception
IMPRESSION OFFSET - NUMÉRIQUE CRÉATION PAO

1844 Villeneuve info@cdsimprimerie.ch
www.cdsimprimerie.ch
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ERHL - Formation professionnelle

ERHL a entamé il y a une année une 
nouvelle série d’actions en faveur de 
la promotion de la formation profes-
sionnelle. En plus des présentations 
des métiers dans nos précédentes 
éditions du Cercle, des événements 
ont eu lieu en collaboration avec 
l’établissement primaire et secon-
daire Villeneuve Haut-Lac. Voici un 
bref résumé de ce qui a été entrepris.
Pour l’ensemble des classes de 9e 

année, un après-midi découverte a 
été organisé à travers des entreprises 
de notre tissu économique. L’idée est 
de montrer la diversité des branches 
d’activités présentes dans notre région 
et mettre en avant des professions qui 
ne sont peut-être pas assez connues. 
C’est ainsi que Alstom, Athletics Cen-
ter, RailTech, Suter Viandes, Tech-La-
ser Sandoz et Weber Mécanique ont 
ouvert leurs portes et fait découvrir leur 
environnement de travail dans le cadre 
d’un petit parcours organisé sur deux 
heures et demie.

Les classes de 10e année ont la pos-
sibilité d’effectuer deux semaines de 
stage au cours de leur cursus. Afin de 

faciliter les recherches et de suggérer 
des métiers dans des domaines variés, 
douze entreprises ont pris le chemin de 
l’établissement scolaire pour une mati-
née de présentation : Alstom, le Centre 
dentaire du Léman, la Droguerie de 
Villeneuve, Kolly Aigle, le groupe Kün-
zli, Moutarlier, Puenzieux Associés, le 
service des forêts de la Commune de 
Villenueve, Suter Viandes, Tech-Laser 
Sandoz, UBS et Weber Mécanique. 
Les plus de 150 écoliers ont eu droit 
à trois présentations différentes d’une 
trentaine de minutes.

Enfin, pour les élèves de 11e année 
qui terminent leur cursus et n’ont pas 
encore trouvé de solution d’apprentis-
sage, des rencontres en petits groupes 
et sur inscription ont eu lieu avec des 
entreprises en recherche d’apprentis 
ou dont la branche d’activités dis-
pose de places à pourvoir. Ces mo-
ments d’échanges pour une trentaines 
d’élèves ont pu avoir lieu avec Alstom, 
Fürst Jardins Riviera, le service des 
forêts de la Commune de Villeneuve, 
Tech-Laser Sandoz et Weber Méca-
nique.

Comme vous l’aurez constaté, c’est 
ainsi trois concepts différents et com-
plémentaires qui permettent de créer 
un lien entre le tissu économique et les 
écoliers entre leur 9e et leur 11e année. 
Ils ont pour but d’être un élément addi-
tionnel aux initiatives comme le Salon 
des Métiers et de la Formation à Lau-
sanne ou le Speed Recruiting Régional 
du Chablais. La spécificité de nos ac-
tions est de porter le message que le 
tissu économique du Haut-Lac regorge 
de nombreuses entreprises différentes, 
proposant une multitude de formations 
qui garantissent un emploi et des pers-
pectives d’évolution professionnelle 
grâce aux maturités professionnelles et 
passerelles qui permettent de rejoindre 
les plus hauts lieux de formation.
Je souhaite remercier la commission 
formation professionnelle de notre as-
sociation, composée de Barbara De-
praz, Corinne Ingold, Philippe Gerber 
et Dominique Weber, et soutenue par 
notre fidèle secrétaire Annick Vasta. 
La collaboration avec l’établissement 
fonctionne très bien et nous sommes 
reconnaissants à Muriel Ansermoz, 
directrice, et José Sotillo, doyen, qui 
soutiennent et contribuent à la réussite 
de ces actions. Merci enfin aux entre-
prises, patrons, collaborateurs et ap-
prentis qui ont joué le jeu et ont consa-
cré de leur temps pour cette première 
année d’actions.

Texte et photos : Nicolas Riesen

Promotion de la formation 
professionnelle :
retour sur 1 année d’actions



8

Communes du Cercle - EPUDEHL
ERHL offre ces 2 pages aux autorités communales du Haut-Lac, 
en alternance, pour leurs informations officielles.

Créée en 1996, l’association inter-
communale EPUBAR (EPUration de 
la BAsse plaine du Rhône) regroupe 
les communes de Chessel, Noville, 
Rennaz, Roche et Villeneuve. L’ob-
jectif initial de cette association était 
de récolter en des points définis les 
eaux usées des communes membres 
et d’assurer leur transport jusqu’à la 
station d’épuration du SIGE qui est 
chargée du traitement de ces eaux 
usées ( voir plan N°1 ).
Après l’adoption du plan directeur de la 
distribution de l’eau ( PDDE ), en 2011 
sur proposition des Municipalités des 
communes membres il a été proposé 
de modifier les statuts d’EPUBAR en y 
ajoutant un deuxième objectif : Fournir 
aux communes membres l’eau po-
table et de lutte contre le feu tout en 
valorisant les excédents de production 
des communes membres.
Par l’adjonction de ce second objectif, 
EPUBAR en a profité pour changer de 
nom et devenir EPUDEHL ( EPUration 
et Distribution d’Eau du Haut-Lac ). 
EPUDEHL n’a pas d’employé et toutes 
les personnes œuvrant à son service 
sont engagées par mandat externe. 
Afin d’assurer des équipements qui per-
mettent le traitement des eaux usées et 
l’alimentation en eau potable, les com-
munes ont dû franchir plusieurs étapes 
administratives et résoudre un certain 
nombre de contraintes techniques.
EAUX USÉES
Le réseau d’eaux usées aujourd’hui 
propriété d’EPUDEHL a été créé en plu-
sieurs étapes.
Les communes de Chessel, Noville et 
Roche avaient déjà réalisé un réseau 
de transport des eaux usées en direc-
tion de la STEP du SIGE à Roche. Les 
STEP de Rennaz et Villeneuve arrivant 
en fin de vie, les Municipalités des 5 
communes ont décidé de se regrou-

per pour ensemble trouver une solu-
tion d’épuration des eaux usées de 
la région. Le SIGE devant également 
reconstruire sa STEP de Roche, c’est 
par la création d’EPUBAR ( aujourd’hui 
EPUDEHL ) que la solution régionale a 
pu être trouvée.

L’ensemble des installations du réseau 
de récolte et de transport des eaux 
usées a été financé par les communes 
et a été cédé à EPUDEHL qui en assure 
l’entretien et l’exploitation. Ces ins-
tallations se composent en plus des 
conduites de transport, de stations de 
pompage ( STAP ) de stations de refou-
lement ( STREF ) et de stations de rele-
vage ( STAR ) qui permettent d’amener 
les eaux usées jusqu’à la STEP du 
SIGE à Roche. EPUDEHL transporte 
1’257’858 m3 par année ( 2022 ).

EAU POTABLE
Pour créer un réseau de distribution en 
eau potable, il a fallu dans un premier 
temps démontrer que les aménage-
ments prévus pourraient être alimentés 
en quantité et en qualité non seulement 
pour les besoins quotidiens des habi-
tants mais aussi de pouvoir assurer 
une défense incendie performante en 
cas de nécessité. 

Les 5 communes ont élaboré un plan 
directeur de la distribution de l’eau 
( PDDE ). Ce plan démontre où sont 
les ressources en eau, fixe les caracté-
ristiques et le tracé du réseau de distri-
bution principal pour les 5 communes.

Pour information sachez qu’une source 
d’eau potable est propriété de Roche et 
garanti un débit de 6000l/min alors 

Un peu d’histoire …
d’EPUBAR à EPUDEHL

Plan N°1 : réseau d’eaux usées 
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Communes du Cercle - EPUDEHL

que la deuxième, propriété de Chessel, 
produit 1’200 l/min et est située côté 
valaisan au-dessus de Vouvry.

Le réseau de transport a été réalisé par 
EPUDEHL. Ces installations, une fois 
réceptionnées et jugées conforme, as-
surent l’alimentation en eau potable des 
5 communes membres d’EPUDEHL qui 
en assure l’entretien et l’exploitation.

Pour facturer l’eau consommée, les 
chambres de comptage permettent de 
connaître en permanence la consom-
mation de chacune des communes. La 
distribution d’eau représente 570’164 
m3 par an ( 2022 ).

LES AUTORITÉS D’EPUDEHL : COMITÉ 
DIRECTEUR ET CONSEIL INTERCOM-
MUNAL
Le Comité de Direction est composé 
de M. Ferdinand Barmettler, délégué 
de Noville, Mme Marie-Claude Pellet, 
Municipale de Villeneuve, M. Jacques 
Borgeaud, Syndic de Chessel, M. 
Pierre-Henri Légeret, Municipal de 
Rennaz et M. Jean-Marc Chavannes, 

Vice-Syndic de Roche. La Présidence 
du CODIR, depuis sa création, est as-
surée par Ferdinand Barmettler, ancien 
Syndic de Noville. La longévité du Pré-
sident à sa tête permet une transmis-
sion optimale des informations histo-
riques et actuelles aux membres qui 
changent aux fil des législatures. 
Avec l’appui de leur secrétaire, Mme 
Nathalie Dupertuis, et du Boursier, 
M. Yvan Crausaz, le Comité directeur 
œuvre au bon fonctionnement admi-
nistratif d’EPUDEHL. 
Le Conseil Intercommunal est compo-
sé d’environ 45 délégués, élus dans 
les conseils généraux ou communaux. 
L’effectif est fixé selon le nombre d’habi-
tants par une proportion d’un membre 
par 300 habitants. Le Président du 
Conseil intercommunal est élu chaque 
année par ses pairs selon un tournus 
communal. Actuellement, M. Fabio 
Lecci Municipal à Rennaz, occupe ce 
poste. La secrétaire du bureau, Mme 
Lisa Dupertuis, est élue de façon ex-
terne pour la durée de la législature.

L’étroite collaboration qui existe entre le 
Comité Directeur, le Conseil Intercom-
munal ainsi que les diverses adminis-
trations du cercle donne à la gestion 
régionale de l’eau une vision claire des 
objectifs ou des problèmes à résoudre.

Sereinement, des solutions sont gé-
néralement trouvées grâce aux com-
pétences des 2 fontainiers, M. Sch-
neeberger de Roche et M. Léonès de 
Villeneuve pour l’eau potable et par les 
techniciens du SIGE, principalement 
M. Denis Thonney et M. Eric Barras 
pour les eaux usées.

Pour conclure ces quelques informa-
tions, le Comité Directeur et le Conseil 
Intercommunal remercient la totalité 
des intervenants pour le soutien ap-
porté au fil des années. Nous restons 
à votre disposition par le biais de vos 
communes respectives pour toute in-
formation complémentaire.

Texte : Nathalie Dupertuis
& Ferdinand Barmettler,

secrétaire et Président du CODIR

Plan N°2 : réseau d’eau potable 
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Le coup de projecteur de la rédaction

En août dernier, la place de l’Ou-
chettaz à Villeneuve a vécu pendant 
trois jours au rythme de la 13e édi-
tion de l’Acro Show. Il s’agit du plus 
grand événement qui se déroule sur 
le territoire du Haut-Lac, puisqu’il at-
tire jusqu’à 35’000 spectateurs par 
édition. La rédaction vous propose 
donc d’en apprendre un peu plus sur 
cette manifestation à l’aide d’Yvan 
Curdy, membre du comité depuis la 
première heure et responsable de la 
sécurité en vol. 

LES ORIGINES
L’histoire démarre par une bande de 
potes et une motivation centrale : don-
ner une belle image du vol libre, dont 
on ne parlait alors que lorsqu’il y avait 
un accident. « Villeneuve accueille 
ainsi régulièrement une manche de la 
coupe du monde Acro World Tour, ra-
conte Yvan Curdy. C’est un site connu 
et très apprécié des compétiteurs du 
monde entier. »

Très vite, l’organisation a voulu sortir 
du simple rôle d’étape de la coupe du 
monde, laquelle n’implique qu’un vol 
individuel par jour et par compétiteur. 
C’est alors qu’est née l’idée des batt-
les, où deux parapentistes évoluent de 
manière parallèle. L’idée semblait folle, 
mais elle a suscité un fort engouement 
auprès des athlètes et du public.

La manifestation est entièrement gra-
tuite. Le programme concocté est riche, 
mais ce que peu de gens savent c’est 
qu’il est constamment ajusté - heure 
par heure - tout au long du week-
end. « Nous sommes dépendants des 
conditions météorologiques, explique 
Yvan Curdy. Un simple changement 
de vent peut remettre en cause le dé-
part de parapentes. Finalement, notre 
planning est à l’image de notre sport : 
un doux mélange entre organisation et 
improvisation. »

L’aspect de la sécurité n’est cependant 
pas laissé de côté ; jamais aucun ac-

cident n’a dû être déploré. Les athlètes 
sont parfois tentés de flirter avec les 
limites de leur voile. Cependant tout 
comportement dangereux provoque un 
avertissement et, dans certains cas, le 
pilote peut même être exclu des pro-
chains décollages.

UN PROGRAMME COMPLET
Les animations au sol permettent de 
pallier les imprévus météorologiques 
et contribuent à offrir une expérience 
complète aux visiteurs. Il est bien en-
tendu possible d’en apprendre plus 
sur le vol libre, mais aussi de décou-
vrir d’autres prouesses acrobatiques, 
à l’image des pilotes de moto dans 
la Roue de la Mort lors de la dernière 
édition. Une attention particulière est 
toujours portée aux familles et enfants 
pour qu’ils disposent de stands qui 
leur sont dédiés.

Des démonstrations prennent égale-
ment place dans les airs. Ailes delta, 
base jumpers et avions acrobatiques 

ACRO SHOW 2023 

Le plus grand événement de notre région ! 
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se succèdent et rivalisent d’audace 
pour offrir un spectacle époustouflant. 
Depuis plusieurs éditions, Géraldine 
Fasnacht et d’autres s’élancent en 
wingsuit depuis le haut de la falaise 
située au-dessus des Carrières d’Arvel, 
passant à toute allure au-dessus de la 
zone industrielle et commerciale avant 
de déployer leur parachute pour un at-
terrissage tout en douceur.

Cette année, la F/A-18 Swiss Hornet 
Solo Display Team a de nouveau pris 
part à la fête avec un vol d’entraîne-
ment et un vol de démonstration le di-
manche. Cette prestation a été spécia-
lement remarquée, notamment dans 
la presse, et cela mérite quelques élé-
ments de contexte apportés par Yvan 
Curdy : « il faut savoir que les pilotes 
de l’Armée suisse doivent effectuer un 
certain nombre de vols par année et 
sont à la recherche d’événements pou-
vant les accueillir. Notre intérêt va à la 
technologie de cette machine volante 
et aux aptitudes de pilotage de celui 
qui est derrière la manche. Nous le 
scrutons dans le ciel comme n’importe 
quel avion acrobatique, sans message 
autre que celui de la performance. »

LES RESSOURCES HUMAINES
Un comité central de cinq personnes 
dirige l’association, renforcé par les 
responsables de secteurs. Ce sont 
ainsi 15 membres qui se réunissent 
une fois par mois tout au long de l’an-
née et qui accélèrent la cadence au 
printemps. Pendant les trois jours de 
manifestations, 120 à 150 bénévoles 
œuvrent sur le site. « Nous pouvons 
compter sur des personnes extrême-
ment fidèles et motivées, témoigne 
Yvan Curdy. Elles se chargent de rem-
plir à elles-seules les 200 plages de 
six heures. Sans cette ressource, notre 
manifestation ne pourrait simplement 
pas avoir lieu. »

Ces nombreux maillons de la chaîne 
sont choyés lors d’une soirée qui leur 
est dédiée. Au fil du temps, cela a 
même susciter l’idée de donner nais-
sance à un nouvel événement : l’Acro 
Show Film Festival. La première édition 
a eu lieu en avril 2023 au cinéma Rex 
de Vevey. L’idée est de proposer des 
projections autour du vol libre. Les en-
trées du public financent l’événement 

et les bénévoles entrent gratuitement et 
profitent alors du repas organisé.

UN MONDE QUI VIT TOUTE L’ANNÉE
En Suisse, ce sont 20’000 pilotes li-
cenciés qui pratiquent le vol libre. 
Dans notre région, il existe deux écoles 
de vol et trois à quatre structures bi-
places qui font vivre ce sport tout au 
long de l’année. 10’000 décollages 
ont lieu par année depuis Sonchaux, 

où s’élancent les pilotes du printemps 
à l’automne. « Un autre haut lieu du 
parapente en Suisse est Interlaken, 
indique Yvan Curdy. Près de 500 
décollages peuvent avoir lieu en une 
journée, mais il ne s’agit exclusive-
ment que de vols biplaces notamment 
à destination des touristes. »

L’organisation bénéficie des soutiens 
fidèles des Communes de Veytaux 
( site de décollage ) et Villeneuve ( lieu 
des festivités ), mais aussi celui de la 
Commune de Montreux ( où se situe 
le siège de l’association ) qui met à 
disposition le terrain qu’elle possède 
sur le territoire de Noville comme site 
d’atterrissage. « Nous entretenons de 
bonnes relations avec ces partenaires 
importants qui nous font confiance et 
nous aident à mettre en valeur notre 
sport », conclut Yvan Curdy.

L’Acro Show est le plus grand événe-
ment mondial dédié au vol libre. Les 
images tournées dans le ciel du Haut-
Lac sont diffusées dans le monde en-
tier et offre une large visibilité au sport 
et à la région.

Rendez-vous les 16, 17 et 
18 août 2024 pour la 14e 
édition !

Texte : Nicolas Riesen
Photos : Scott Goedkoop
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Industries et services aux entreprises

METAL ASSISTANCE SA
Zone Industrielle C 114

1844 Villeneuve

Téléphone : 021 960 42 30             

info@metalassistance.com

www.metalassistance.com

C’est en compagnie de Philippe 
Brouze, Sylviane Derobert et Loïc 
Mermod que je m’installe à la table 
ronde, dans les tous nouveaux et tous 
beaux locaux de Métal Assistance SA à 
la Zone Industrielle de Villeneuve, dans 
le complexe fraîchement sorti de terre 
de Grand Verger SA.
Philippe, je l’ai connu du temps 
de sa collaboration avec Brouze et 
Chaperon & Cie. Pour Sylviane et Loïc, 
c’est un plaisir de faire plus ample 
connaissance aujourd’hui.
Philippe a été seul aux commandes de 
Métal Assistance SA de 2001 à 2009, 
ensuite en collaboration avec Sylviane 
jusqu’en 2022, date à laquelle ils ont 
passé les rennes à Loïc, jeune homme 
de 31 ans, carrossier tôlier de forma-
tion, mais s’étant spécialisé dans la 
serrurerie.
En 2001 à la création de Métal 
Assistance SA, la toute jeune entreprise 
ne comptait que 3 collaborateurs, 
Philippe compris.
Installée tout d’abord dans un dépôt 

à Roche pour l’atelier et chez ancien-
nement Francey Villeneuve pour les 
bureaux, puis à Grandchamp, il a fal-
lu trouver une solution afin de réunir 
bureaux et atelier en un seul et même 
endroit.
C’est chose faite, d’abord dans les lo-
caux de Glappey SA, puis en 2022 à 
Grand Verger SA.
Aujourd’hui, Loïc peut compter sur 6 
collaborateurs ; Phillipe étant toujours 
là pour prodiguer des conseils 
et Sylviane comme secrétaire de 
direction. Un nouvel employé devant 
commencer en octobre 2023 comme 
mécatronicien car le métier comprend 
de plus en plus d’électronique et 
d’électricité dans la motorisation des 
portes de garage ou des portails.
Et pour Métal Assistance SA le travail 
ne manque pas.
Spécialisée dans les dépannages des 
portes de garage individuelles, collec-
tives ou industrielles avec des contrats 
annuels d’entretien pour toutes les 
marques de porte et portail.

Elle est également fournisseur agréé 
dans tout ce qui concerne les abris de 
protection civil pour les communes ou 
les grands complexes.

Sans oublier les boîtes-aux-lettres 
Marc Metal, le mobilier urbain comme 
les bancs, poubelles publiques, bar-
rières ou panneaux d’affichage.

Métal Assistance SA, c’est également 
des travaux de ventilation et de clima-
tisation.

Les gérances immobilières repré-
sentent le 90% de la clientèle. Les 
10% restants étant des particuliers.

Je demande à Philippe et Loïc ce qui 
les démarquent de leurs concurrents : 
« Nous nous déplaçons dans toute 
la Suisse Romande et nous sommes 
réactifs ! ». Nous ne pouvons que sou-
haiter à Loïc et à toute son équipe plein 
succès avec cette nouvelle entreprise.

Les meilleures choses qui arrivent 
dans le monde de l’entreprise ne sont 
pas le résultat du travail d’un seul 
homme. C’est le travail de toute une 
équipe.

Steve Jobs

Texte : Françoise Chavannes
Photos : Métal Assistance SA

METAL ASSISTANCE SA
Une reprise dans la continuité SA
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Activités dans le Bourg de Villeneuve

L’IMPRESSION DE LES CONNAÎTRE 
DEPUIS TOUJOURS
Ce n’est pourtant que depuis le 1er 

janvier 2022 qu’ils ont repris la 
boucherie Favrod à la Grand’Rue 24. 
Mais ils sont tellement actifs dans 
notre Bourg, que nous avons 
l’impression qu’ils sont là depuis bien 
plus longtemps ! 
En effet, qui ne les a jamais croisés lors 
des manifestations phares que sont les 
concerts de la Perle, les First Friday, la 
semaine du soir du CVVI ou la Fête des 
Écoles ? Et ce n’est pas tout, car vous 
avez également pu les rencontrer aux 
Petits Marchés gourmands de Noville 
ou au Vide-greniers de Roche.

SONT-ILS VRAIMENT « FRÈRES » ?
Nos 2 frères sont le fruit des amours 
d’un papa haut-valaisan, à Monthey 
pour le travail, et d’une maman de 
Lauterbrunnen, venue en romandie pour 
y apprendre le français.
Yann est l’aîné. Il a 43 ans, marié à 
Julianne et papa de Clara et Mélissa. 
Il est électricien de formation avant de 
devenir économiste en entreprise. Une 
de ses activités favorites est de faire 
à manger : plus c’est simple, meilleur 
c’est ! Son temps libre est pour la 
famille.
Cédric a 40 ans, il est marié à Mélody, 

maman de Samuel. Ensemble, ils 
sont parents de Stella. Boucher de 
métier, il a fait son apprentissage 
chez Planchamps à Vouvry. Après, il 
bourlingue dans diverses boucheries 
COOP. Hors du travail, il se ressource à 
la pêche ou aux champignons.

MAIS POURQUOI VILLENEUVE ?
Yann et Cédric faisaient du hockey 
sur glace à Monthey et leur entraîneur 
n’était autre que... Philippe Favrod ! 
Le reste appartient à l’adage « être au 
bon endroit au moment ». En effet, 
Yann en a ras-le-bol de ses jobs, il 
aspire à un retour aux vraies valeurs, 
aux contacts humains. Il demande 
alors à Philippe s’il connaît une 
boucherie à remettre.

LES ENTENDRE PARLER DE LEUR 
BOUCHERIE, C’EST AVOIR ENVIE DE 
GOÛTER 
Dixit Yann, « Ça doit péter en bouche » !
Pour cela, ils ne comptent pas leurs 
heures et, outre l’ensemble des 
viandes qui garnissent habituellement 
les étals d’une boucherie, ils nous 
offrent à déguster de délicieux produits 
« faits maison ». Ici, c’est la farandole 
des saucisses, charcuteries, saucisses 
sèches et autres terrines. On ne 
manquera pas de goûter le fameux 
jambon sans phosphate, l’onglet de 

bœuf séché, les merveilleux petits 
pâtés vaudois sans sel nitrité ( tout 
comme les terrines et saucisses 
sèches ). 
Pour se démarquer des grandes 
surfaces, pas de miracle, il faut de la 
qualité et de l’originalité. Ici, le choix 
est large et varié :
• de l’agneau d’Irlande et de Suisse 

pour les beaux morceaux
• des préparations inédites : œil de 

chat, lapin mariné pour la chinoise, 
cuisses de lapin farcies, …

• la Glareyarde qui nous vient du 
Valais et qui a le vent en poupe

• des viandes peu courantes telles 
que le wapiti ainsi que leur produit 
phare : le bison. Bison d’ailleurs lui 
aussi décliné en Glareyarde !

• des cartons de 4 kilos de diverses 
préparations au prix de CHF 100.00

• des produits complémentaires en 
provenance de fournisseurs locaux 
tels le beurre café de Paris, les 
tommes, la terrine de filet de truite,...

En plus de proposer des repas à 
l’emporter, nos 2 frères font également 
« traiteur ».
Alors oui, les journées sont longues, 
bien plus que les heures d’ouverture 
du magasin. Mais qu’importe quand 
le résultat est là et que les clients sont 
contents. 
N’attendez plus ! Ne vous privez pas 
du plaisir de déguster ces délices ! 
Et si vous ne savez que choisir, 
demandez-leur. C’est sans hésitation 
qu’ils vous conseilleront le bison. Une 
viande délicieuse, d’une tendresse 
absolue : à tester impérativement !

Texte et photo : Annick Vasta

BOUCHERIE LES 2 FRÈRES
Ça doit pêter en bouche ! 

Tél.: 021 960 10 64
info@les2freres.ch

Lu-Ma-Me-Ve 8h00-12h15 / 
14h00-18h30

Samedi 8h00-16h00 
Fermé dimanche et jeudi
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Le Cercle - Économie Région Haut-Lac
Manfred Köhler

Installations sanitaires S.A.
Ferblanterie - Chauffage

manfred.koehlersa@bluewin.ch

1844 VILLENEUVE
Rte du Grammont C 103

Tél. 021 960 15 24
Fax 021 960 26 24
Natel 079 622 85 24

Z.I. C 68 • 1844 Villeneuve
021 960 48 48 • info@gmc-stores.ch

www.gmc-stores.ch

• Réparation - Entretien
• Stores à lamelles, en toile
• Stores d’intérieur
• Volets - Volets roulants
• Parasols
• Moustiquaires
• Portes de garage
• Motorisation

Ed. ALLAMAND SA
SUCC. PATRICK ALLAMAND
1844 VILLENEUVE 

• Plâtrerie
• Peinture
• Papiers peints
• Rénovation

Portable 079 665 57 07
info@allamand-peinture.ch

Route du Bey 6
1847 Rennaz

Vue imprenable sur le Lac Léman et les Alpes
Confort moderne 3 étoiles

Hôtel du Port
Quai Grand’Rives 6
1844 Villeneuve

G. & C. Raneda
Tél. 021 960 41 45

www.duport.ch
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Le Cercle - Économie Région Haut-Lac

Dites-nous tout...
Claudia Golay 

Née le ?
10 décembre 2000

Profession ? 
Responsable comptabili-
té - achats / En formation 
spécialiste en finance et 
comptabilité

Etablissement ?
GMC Stores Sàrl

Que feriez-vous si vous gagniez le gros 
lot du loto  ( question de Patric Muller ) ?
J’offrirais une belle vie à ma famille et je consacre-
rais mon temps au bénévolat.

Votre livre de chevet ?
Demandez-moi la lune de Sylvie Barret.

Une chanson ?
I Ain’t Worried des OneRepublic.

Que feriez-vous si vous étiez invisible ?
Je ferais des petites actions pour aider les gens sans 
qu’ils s’en rendent compte afin de voir leur réaction. 
Et pour moi-même, ce serait de profiter gratuitement 
d’hébergements insolites en Suisse.

Votre pire bêtise d’enfant ?
J’ai eu la bonne idée de dessiner avec une perle sur 
la télévision.

Votre fierté d’adulte ?
D’avoir réussi à créer notre propre entreprise.

Le pire « tue l’amour » ?
Les bermudas avec les chaussettes hautes et san-
dales.

Ce qui vous rend fière de votre travail ?
La satisfaction de nos clients.

Yoga ou Kung Fu ?
Kung Fu.

Quelle question aimeriez-vous poser au 
prochain interviewé ?
Quel est votre rêve le plus fou ?

Cassolette de cuisses de grenouilles 
aux morilles

Pour 4 personnes
• 300 gr de cuisses    de 

grenouilles désossées
• 30 gr de beurre 
• 3 dl de crème 35%
• 30 gr de morilles séchées   

préalablement trempées    et 
coupées en 4 dans    le 
sens de la longueur

• 2 oignons nouveaux ciselés
• 1 dl de vin blanc
• 0.5 dl de vermouth sec (Noilly Prat)
• Ciboulette ciselée pour décoration

Préparation
•  Faire fondre le beurre au fond d’une sauteuse
• Faire revenir les grenouilles sans les colorer 
•  Ajouter les morilles et les oignons faire suer
• Assaisonner de sel et poivre du moulin
• Déglacer avec le vermouth
• Ajouter le vin blanc, laisser évaporer l’alcool
• Ajouter la crème
• Laisser réduire à feu doux jusqu’à ce que la consis-

tance devienne épaisse.
• Dresser en cassolette ou assiette à soupe
• Saupoudrer de ciboulette

Bon appétit !

Si cela vous semble trop compliqué à réaliser venez la 
déguster aux Chalets des Grenouilles !

La recette du chef
à déguster aux Chalets des 
Grenouilles du 10 novembre 
au 22 décembre

Resto-barsous igloo
Venez nous rendre visite sur notre nouvel 
emplacement jusqu’au 22 décembre

Réservations | T. 079 585 62 60 | info@chaletsdesgrenouilles.ch

annonce_80*60.5_chalet_igloo.indd   1annonce_80*60.5_chalet_igloo.indd   1 24.10.23   09:1024.10.23   09:10



Isabelle
Fleurs
Grand-Rue 39
8h00 à 13 h00

10% sur les achats du jour, non 
cumulable avec d’autres offres

Papeterie
du Chablais
Grand-Rue 45
9h00 à 18 h00 - Concours, 10% 
sur toute la marchandise, 30 à 
50 % sur certains articles

La Petite Cave
Paquays 105d
14h00 à 18 h00

Dégustation de bulles - 10% sur 
tout ( sauf cigares, spiritueux et 
produits déjà en action )

Domaine
Bertholet
19h30 à 21 h00

Déambulation des Fifres et
Tambours Montreusiens

Sushi
Villeneuve
Grand-Rue 40
Dès 14h00

Bubble Tea

Restaurant
de l’Aigle
Grand-Rue 48
12h00 à 14 h00 et 18h00 à 22h00

Café offert après le repas pris 
ce jour-ci

Boucherie
les 2 Frères
Grand-Rue 24
8h00 à 16 h00

Concours de la roulette

Droguerie de
Villeneuve
Grand-rue 37
8h00 à 12 h15 et 13h30 à 18h00

Dégustation du Sonnentor punch 
aux pommes. Tasse offerte à 
l’achat d’une bouteille

Pharmacie
de Villeneuve
Grand-Rue 32
17h00 à 20 h00

Vin chaud offert et distribution de  
confitures

Restaurant
L’Oasis
Rue du Quai 6
11h00 à 22 h00

Café offert après le repas pris 
ce jour-ci

Chez Rita
Grand-Rue 13
10h00 à 12 h00 et 14h30 à 17h30

Thé de Noël offert, 10 % sur la 
vaisselle à thé du Japon

Restaurant
du Nord
Comtes de Savoie 6
11h00 à 14 h00

Café et Limoncello offerts après 
le repas pris ce jour-ci

Macheret
Fromages
Grand-Rue 21
17h00 à 20 h00

20% sur les mélanges à fondue

Raiffeisen
Villeneuve
Quai Grand’Rive 10
8h30 à 12 h00

Vin chaud offert

Commune
de Villeneuve
Grand-Rue 1 - 15h30 à 17 h00

Thé chaud et pain-fromage servis 
par l’équipe des Forêts et les 
apprenti-e-s de l’administration

Durgnat
La Boutique
Grand-Rue 61
10h00 à 14 h00

Chocolat chaud aux épices mai-
son et dégustation de chocolats

Bibliothèque
communale
Grand-Rue 76
14h30 à 17h30

Biscuits et thé de Noël, sachets 
St-Nicolas pour les enfants

Domaine
Bertholet
Grand-Rue 36
9h30 à 13 h00

Thé du vigneron offert. Visite de 
cave, 5% sur les achats de vin

La Viticole
Villeneuve
Rue des Pressoirs 13
10h00 à 17 h00

10% pour tout achat de 6 
bouteilles

Le Pressoir
d’Achille
Grand-Rue 29
15h00 à 18 h30

Dégustation de Mezze

La Boutique
Equestre
Grand-Rue 27
Dès 17 h00

Apéro dinatoire

Atelier
Givré
Grand-Rue 3
16h00 à 19 h00

Vin chaud et thé de Noël avec 
focaccia

Banque Cantonale 
Vaudoise
Grand-Rue 1
Dès 15h30 rendez-vous
à notre agence pour un moment 
convivial !

Point I
Place de la Gare 5
14h00 à 17h00

Un moment convivial tout en 
sirotant un verre de vin ou un thé 
de Noël

Du 1er au 24 décembre 2023 
chaque jour un rendez-vous
à ne pas manquer à Villeneuve !
À gagner lors de notre grand tirage au sort :
1 machine à café offerte par la Papeterie du Chablais,
2 invitations pour un spectacle au Café-théâtre de l’Odéon,
1  bon de CHF 100 offert par ERHL à faire valoir auprès
des commerçants villeneuvois !


